
  LUVERIE DEL MESE 
 

Le preparazioni o condimenti sottolineati possono contenere allergeni dettagliati nel libro ingredienti. 

La CRESCIA di Urbino è una piadina sfogliata che prevede nell’impasto l’aggiunta di uovo e un pizzico di pepe. 
 

Primi piatti esclusivi 
 

Tortelli di patate - fatti in casa - conditi con crema ai funghi porcini. 8.50 Reg./10 M/12.00 L  
 

Gnocchi di patate – fatti in casa – al ragu’ di carne.    10 (disponibilità limitata) 
 

Anolini “Alfredo” - fatti in casa - conditi con burro e P. Reggiano D.o.p. Porzione unica media 10 
 

Tortelli di pesce (passera) - fatti in casa - saltati con salsa al pomodoro e olive riviera,    

(SOLO DA NOI !!!)           Porzione unica media 12 
 

Tortelli di zucca – fatti in casa - conditi con burro, P.R., granella di amaretti e polvere di caffè.  

Porzione unica media 12 
 

Passatelli estivi freddi conditi con olio e.v.o., rucola, olive riviera, pomodori e caciotta.  

(SOLO DA NOI !!!)          Porzione unica large   10 
 

Piadine speciali 
 

Piadina classica / Crescia sfogliata di Urbino “SEI PATAC, NO PATEK (cit.)”  

con Coppa di Parma I.g.p., funghi porcini, gorgonzola dolce D.o.p. 9.00/10.00 
 

Piadina classica / Crescia sfogliata di Urbino “SE MI AMI MI BACI”  

con Spalla Cotta di San Secondo, cipolle caramellate, insalata russa. 9.00/10.00 

 

Piadina classica / Crescia sfogliata di Urbino “DEL MAESTRO” con Prosciutto crudo di Parma D.o.p.,  

squacquerone di Romagna D.o.p., confettura di fichi, gherigli di noci. 9.00/10.00 

(disponibile su richiesta la versione “O’PROFESSORE” con la Coppa al posto del Crudo). 
 

Piadina classica / Crescia sfogliata di Urbino “LA PIMPA” con Prosciutto cotto alta qualità,  

squacquerone di Romagna D.o.p., crema di pomodori secchi.  9.00/10.00 
 

Piadina classica / Crescia sfogliata di Urbino “DEL CASARO” con Salame di Felino I.g.p.,  

caciotta di mucca, gocce di senape, valeriana.     8.50/9.50 
 

Piadina classica / Crescia sfogliata di Urbino “VORREI MA NON POSSO” con Mortadella di 

Bologna, scaglie di P.R. D.o.p., pomodori, valeriana, gocce di senape. 8.50/9.50 
  

Piadina classica/ Crescia sfogliata di Urbino “GIAMPI DELUXE” con Prosciutto crudo di Parma 

D.o.p., crema di funghi porcini, squacquerone di Romagna D.o.p., patè di olive nere.  9.00/10 
 

Piadine senza salume e insalate 
 

Piadina all’olio di oliva “CHIMICAPISCE” con tonno pinne gialle all’olio d’oliva, crema  

di carciofi, insalata valeriana, pomodori freschi, melanzane a filetti.    9.00 
 

Piadina all’olio di oliva “S-HUMMUS GODIMENTUS” con hummus di ceci, melanzane  

a filetti sott’olio, insalata valeriana, pomodori freschi, squacquerone di Romagna D.o.p. 9.00 
 

Insalata “FITNESS” con insalata valeriana, fesa di Tacchino, gherigli di noci, scaglie di Parmigiano 

Reggiano D.o.p., avocado fresco. (servita con piadina calda all’olio d’oliva e condita con  

olio e.v.o. e aceto balsamico di Modena I.g.p.).        9.50 
 

GENTILI CLIENTI, A TUTTI I PREZZI INDICATI ATTUALMENTE SU QUESTO MENU’, SUL MENU’ CLASSICO E SUL LISTINO DEI  
PRODOTTI VENDUTI COME GASTRONOMIA O A BANCO, VERRA’ AGGIUNTO UN 7% IN CASSA COME ADEGUAMENTO  
ALL’INFLAZIONE DA PARTE DEI NOSTRI PREZZI, FERMI DAL 2015.                  GRAZIE, PIANO 


